BREAD IMPROVER

AMELIORANT DE PANIFICATION « MEJORANTE DE PANIFICACION

LEVEL OF USE: Add directly to the flour at 0.25 — DOSE D’UTILISATION: Ajouter directement a la DOSIS: Agregue directamente a la harina a 0.25 -
0.3% of the total flour weight. farine a 0,25 - 0,3% du poids total de la farine. 0.3% del peso total de la harina.
INGREDIENTS: Enriched Wheat Flour (wheat flour, INGREDIENTS: Farine de BIé Enrichie (farine de bl¢, INGREDIENTES: Harina de Trigo Enriquecida (harina
niacin, reduced iron, thiamine mononitrate, riboflavin, niacine, fer réduit, mononitrate de thiamine, de trigo, niacina, hierro reducido, mononitrato de
folicacid), Ascorbic Acid, Enzymes. riboflavine, acide folique), Acide Ascorbique, tiamina, riboflavina, acido félico), Acido Ascorbico,
CONTAINS: Wheat. Enzymes. Enzimas.
Storein a cool, dry place. CONTIENT: BIé. CONTIENE: Trigo.
Important: Reclose bag after each use. Conserver dans un endroit frais et sec. Guardar en un lugar fresco y seco.

Important: Refermer le sac apres chaque utilisation. Importante: Vuelva a cerrar la bolsa después de

Made in the USA. d
Fabriqué aux Etats-Unis. cada uso.

Hecho en los Estados Unidos.
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LESAFFRE 2
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